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| unch Specials

Diese Gerichte sind nur am Mittag von

11:30 bis 14:00 erhaltlich!
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Ramgun ]6 Fiir den Extra~Hunger:

Ramyun-Nudeln 4 Stiicke Maki 6

Scharf oder Mild TemPura 6
Vegj Bento 2l

Frittierte Tofu mit hausgemachter
Tonkatsusauce, 4 Stk. Maki Veg), Rels,
Weisskohlsalat, MisosuPPe

Tonkatsu Bento 12

KnusPrig frittiertes Schwcinsschnitzcl,
haus%::machtc Tonkatsusauce, Reis,
Weiss ohlsa]at, MisosuPPe




| unchment

Kaisendon Bento 94

Avocado, Gurke, Surimi, Mango, Ingwer,
Eisbergsa|at) PaPrika, Tuna, Lachs tber
Reis mit hausgemachtcr Sauce und

MisosuPPe 3
Vegj option mit Tofu \/ bl
Unser Staff gibt sehr %c\zrnc d]mcmenﬂ Lu nch Y6,
Auskunft iiber die wichentlichen : ) ,
iy Verschiedene warme Gerichte mit Zutaten
Chefmeniis!

&er Saison Uﬂd PE}SSCHCI zum Wetter



Seoul to Tokgo ~
Small Bites
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Wakame Salat \/ 5
Griiner Seetang Salat eingelegt in Essig

mit Sesamdl und Sesam

Minine Salat \V° 15

Weisskohlsalat mit Avocado, Edamame,
PaPrika, Mango, APFCI, Gur|<e) Tomaten

:lgalt & Knackig

Kimchi 1
Hausgrcmachte koreanische SEeziali’c’ét
Eingc egfer scharfer Chinakohl

| achssalat 18

Gemischter Weisskohlsalat mit gebratenen
Lachsstrehcen) Avoca&o, AP{:C , Mango,



MisosuPPc Y 5

Sojabohnenpaste mit Lauch und Tofu
Edamame Bohnen 2 i 5

‘» 3 Scy’abohnen ekocht und gesalzen)
Tagarashi (sc%warﬁ

Ggoza chl \/ nuram Abend! 12

Hausgemachte gcbratcnc Teigtaschen b et
geﬁﬂ t mit Z.wicbcln, Karotten, Lauch, S

Glasnudeln
Ggoza POI"( nur am Abend! b

Haus cmacl"ntc gcbratene Tcigtaschcn

, , chU| tmit Zwiebeln, Karotten, Lauch,
Egame-nbd-hcxkcl 9 Kohl, Pork

Heute darf die Chefin entscheiden
Nur fir unkomplizierte Leute!
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6 Stk. von OktoPusbé”chen mit Aalsosse
und Katsuobushi

Kimchi-eon 10
Hausgemachte gebratene Kimchi-
Omelette

Minine TemPura 29

Veg| TemPura &J’e 3x Calamari, Crevetten

*:lgnusprig & Goldbraun

SPicg Chicken Bites 15
lmusprigc koreanische Pouletstreifen mit
siiss-scharfer Chili Sauce

20

ie 3 Broccoli, Zucchetti, Aubergine,
Zwiebel, PaPrikaJ Riiebli, Stisskartoffel
Ix Enoki

\/egi TemPura Y




Korea to JaPan ~
Signature Dishes



@zlmg & Drizzling

Yaki Udon Combo Vegl V' 37

Gebratene Udonnudeln mit Gemiise, Veg|
TemPura, MisosuPPe und 4 Maki Rolls

Yaki Udon Combo
Chicken 39

Gebratene Udonnudeln mit Chicken, dv
TcmPuraJ MisosuPPe und 4 Maki Rolls

Auberginen Bowl 57

Reisbow! mit gebratcner Aubcrgine,
verfeinert mit einer siiss-wilirzigen Sauce,
Veg) TcmPura, MisosuPPc, 4 MakiRolls

Die Gerichte kénnen auch ohne Bci[agen bestellt werden!
-Nur Hauptgericht Vegj: b
-Nur HauPtgericlvt Chicken: 29
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Unadon Combo A8

Reisbowl mit gegri“ter Unagj (Aal), Lauch,

div. TcmPura, MisosuPPe

Bulgogi Ssam 40

Mariniertes Rindfleisch mit Gemiise , Reis,
dazu Eisbergsalat, MisosuPPe

""‘*l}]ame & Glaze

Salmon Steak 58

Gcgri”ter Lachs Tcrlyald, Reis,
Weisskohlsalat mit Gemilse, MisosuPPe, =
MakiRolls



“|sushi - Nigjri

S

Salmon 3,50 Ebi 340

Crevetten

«/ : ) <’L¢c”’” m)s

Tuna % lka .20
o ScPia

Unag 350 Tako 330

Aalflambiert Oktopus

Hamachi 450 Inari V- 240

KiﬂgﬁSCh iy Tofutaschen :
o JJ @ﬁ;‘:ﬁ;‘%}gj,



¢1sushi - Maki
S
Hosomaki 2l e VG
Je 6 Stiick Gurke, Avocado, Lachs, Tuna d‘-ﬁ i ) J Y,

Maki Thonmousse 15

10 Stiick gekochter Tuna, Gurke, Riiebl;
Rettich, Ei

Vegi Mix 16
3 Maki Veg), 4 Inside outs, 4 Hosomaki, |
Inari

Maki Mix 20

3 Calhcornia, 3 Maki Tuna, | Lachs Avocado,
I Black Tuna, 1 Maki Crevetten, 1 Maki
Chicken, 4 Hosomaki




Sushi - lnsdeOut

Maki Crevetten 16

8 Uramaki Rolls mit frittierten Crevetten,
Mayo

;‘ 3\ 3% CalfforniaRolls 17
- 1{ [ A8 AOT Surlml Avocado und Ei Phi Iaclclphla
Black Tuna 17 s

8 Stiick mit schwarzem Sesam, Phi Iadelphla @ ~34

Maki Chicken 16
8 Stiick mit knusprigcm Chicl«en, Mao

Lachs Avocado 17 =
8 Uramaki Rolls mit weissem Sesam, bt "}ﬁ
Phila&elphia - S



Sushi - Menil

To|<90 o8
4 Lachs Nigiri, 5 Tuna Nigiri, 5 Hamachi
Nigir

Kgoto 39

3 Lachs Nigiri, 2 Tuna Nigjri, 2 Hamachi
Nigiri, 2 Ebi Nigir, 1 lka Nigiri, 1 Tako Nigir,
Maki Crevetten, Black Tuna, Lachs/\vo)
Maki Chicken

Sashimi 19
e/ Stiick von Lachs und Tuna



Sushi - Menii

Suishi Mix ( Pers) 3

3 Lachs Nigiri, 2 Tuna Nigir, | Hamachi
Nigiri, | Ebi Nigir jeMakiTuna,
CiiForniaJ LachsAvo, Black Tuna, Maki
Chicken, Maki Crevetten, 2 Hosomaki

Minine Platte @ Pers) 69

4 Lachs Nigiri, 4 Tuna Nigiri, 4 Hamachi
Nigiri, 2 Ebi Nigir, lka Ni{giri, [Tako
Nigiri, e 2 Maki Tuna, California,
LachsAvo, Black Tuna, Maki Chicken,
Maki Crevetten, Hosomaki

:

Sushi Combo 67

Sashimi Lachs & Tuna, 8 Maki Rolls, 8
Nigir, TemPura, Wakame, MisosuPPc




Getranke und
Desserts
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EPtingcr Mineral

Cola

Cola Zero
Rivella rot
Apcel Schorle

Elmer Citro

7l
100c]

%l
%l
%l
%l

3l

490
1050

2.90.

5.50

.50

2.0

550

:@I‘ce Getranke

Kalter Haustee 50c] 6
ungestisst, mit Gerste, Mais, Plefferminz

Plaumen-Drink ~ 50¢| 6
Aloe Vera 50c] 6
lced Yuzu 45| 6

SParUing Matcha % 6.50

Ziriwasser §Ocl 150



@rm@ Getranke

Kaffee )
Tee V.

Griin; Jasmin, Genmaicha, Mais,
Pfefferminz, Buchweizen, Kamille,

EsPresso 450

BuschUch Weisswurzel

DoPPelter Espresso 6.50

Honig Ingwer Tee 6.50

| atte Macchiato N30
Honig Yuzu Tee 6.50

Cappuccino 550
PP Jujube Tee 6.50

Heisse Schokolade 550
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aer & Apero

Asahi Bier (JPN)

Kirin Ichiban (JPN)

Turbinenbrau (ZH)

Er&ingcr

Panache

Kirin 0% (JPN)
alkoholfrei

5cl

3l

3l

7l

3l

3l

Ume SPri’cz
6.50

GsPrUtzte Wiisse
Sloarl(ling Sake

6.50

Prosecco

5.50

20¢|

20¢|

10c|

IOCI

9.7

0.5
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Offene Weine: Izlaschenpreise:

Chardonnag (FR) 10| 750 Chardonnag (FR) 75

Pinot Grigio (IT) lod 850 PinotGrigio (IT) 75l
Riopa (ES) 0] 58 Rioja (ES) 75l
Reserva Gran Reserva

Rosé (FR) 10c] 7 Negroamaro (IT) 7d
Prosecco od 4

Umeshu 10c] 6.50



E}ke) SOJU

Dassai Sake 18c| 15
Junmai Daigirjgo 15%

(JaPan)

Wakaze 0c] 5

Yuzu Craft Sake 1%
(Frankreich)

Sake in Rotation 7§cl
Fragt uns iber die aktuellen Sakes!

Scju 35
17% (Korea)

Ninki Sake 10c|
Junmai Daiginjgo 15%
(JaPan)

Choga Sake 10c|
4% (JaPan) WARM

SParUing Sake 10c|
5% (JaPan)

2.0

6.50
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Desserts

b

Cheesecake 5

Yuzu oder Griintee

mit Schogeisosse :

& 1 Kugcl Glacé 450

Yuzu, Griintee, Schwarzer Sesam
mit Schoggisossc

2 Mochi Glacé 6.50

Yuzu, Griintee, Himbeerc) Kol<osJ
S’crawberry Cheesecal«t, Schoko,
Passionsxcrucht, Pistazie

mit Schoggisosse



A”crgenes

For information on a“ergcns ineach dish, Please ask our team!

Declaration

Salmon Norway, Denmark
Tuna PhiliPPines
Kingﬁsh Denmark
ShrimPs Vietnam

Surimi Thailand

Tobikko Taiwan

Chicken, Pork, Beef  Switzerland



