Minine Sushi Restavrant




1—-U nC men U nur von 11:50-14:00

Ramgun Hx Ramgumbeilage:
RamgumNudeln in Rindsboulon * St.i'Jcllze Maki +5
Scharf oder Mild 2 Stiicke Gyoza %k
I/2Ei g 1
Veg) Bento 0

Frittierte Tofu mit hausgcmachte
Tonkatsusauce, 4 Stk. Maki Veg), Fortion
Reis, Weisskohlsalat, MisosuPPe

Tonkatsu Bento 2.~

KnusPrig frittierter Schweinsschnitzcl,
haus%::machtc Tonkatsusauce, Reis,
Weiss oHsa]a’c, MisosuPPe




| unchmenu

Kaisendon Bento I

Avocado, Gurke, Surimi, Mango, Ingwer,
Eisbergsa|at) PaPrika, Tuna, Lachs tber
Reis mit hausgemachter Sauce und

MisosuPPe
Unsere Angcste”ten 1;ieben d}e{men‘u Bento 1).-
thnen sehr gerne Auskunft iiber ] A
2 # Verschiedene warme Gerichte mit Zutaten
die diversen Chefmeniis!

der Saison und Passend zum Wetter



Beilagen

MisosuPPc 3%
Sojabohnenpaste mit Lauch und Tofu

Edamame Bohnen 8.

LYY Sojabohnen gekocht und gesalzen,
Tanarasl'ii (sc%\amc) :

Gyoza Vegy 9.-
Haus emachte gebratcne Teigtaschen

geF'u! tmit Zwiebeln, Karotten und Lauch ]
Gyoza Chicken 10.~

Hausgemachte gebratene Teigtaschen
geﬁll t mit Zwiebeln, Karotten, Lauch und

Kimchi 5.~ Chicken
Haus%emachte koreanische Sﬁeziali’cét
Einge egter scharfer Chinakohl



Salat und Teml:)ura

Wakame Salat 5.~

Griiner Seetang Salat cingelegt n Essig
mit Sesamo| und Sesam

Lachssalat [7.-
Gemischter Weisskohlsalat mit gebratenen
Lachsstreigcn, Avoca&o, APFC , Mango,
Minine Sala’c e Gur|<e, E&amamebol'men, Paprika und

Tomaten
Weisskohlsalat mit Avocado, Edamame,

PaPrika, Mango, APFCI, Gurke und
Taaten Vegj Tempura 9.

Diverse Gemiisesorten frittiert

Minine Tempura Bietes

Diverse Gemiisesorten frittiert & Calamari
uncl Crevetten



5 U l — A r?J u Feine Snacks zum Teilen mit einem Bierli

Corn-Cheese 8.~

Maiskarnchen mit SPezia| Késemischung

Uberbacl(en

Mit Knoblauch ’ : ,

g s Chicken Wlngs 5.~
6 Stk hausgemachte Panierte Pou]etﬂijgcli
mit scharfer Chil

Kimchijeon 9.-

25tk hausgemachte gebratene Kimchi-
Omellette

Egal~bin~né&~hei|<el 9.-

Heute darf die Chefin entscheiden
Nur fiir unkomphziertc Leute!



Udon Combo

U&onsuPPe Combo Vegj %6.-

Udonnudelnin hausgemachter

Suppenbasis, Vegj Tempura und 4 Maki UAOHE’UPPC CmeO
Roﬁf 3 Chicken 38 .-

UdOﬂﬂUdCll’l in hausgemachter

Yal(i Udon Combo chi §6~ SUWPenbasis, di. TemPura und 4 Maki

, ~ Rolls
Gebratene Udonnudeln mit Gemiise, Veg)

TcmPura, MisosuPPc und 4 Maki Rolls

[

Yaki Udon Combo
Chicken 38~

Gebratene Udonnudeln mit Chicken, div
TemPura, MisosuPPc und 4 Maki Rolls

Die Gerichte kannen auch ohne Beilagcn bestellt werden!
Nur HauPtgericht Vegi 26.-
~Nur HauPtgcricht Chicken: 28.-



Donburi Combo

Katsudon Combo \/egi 38 .-
Reisbowl mit knusprig Faniertem Tofu,

Haussauce mit Zwiebeln und B/, dazu

Weisskohlsalat, 4 Maki Rolls und Katsudon Combo POI"( 40.-

bt Reisbowl mit Panicrtcm Schweinsschnitzel,
Sauce mit Zwiebeln und Ei, dazu

Kats, d onC omb 0 \ri\//‘zzsiohlzalat, 4 Maki Rolls und

Chicken 40.- PP

Reisbowl mit knusprig Paniertcr
Chicl«:nkatsu, Sauce mit Zwiebeln und
B/, dazu Wcisskoh]salat, 4 Rolls und

MisosuPPc

Die Gerichte kannen auch ohne Beilagcn bestellt werden!
-Nur HauPtgericlwt Veg: 26.~
-Nur HauPtgericht Chicl«:n/ Pork: 28.-



Donburi, Steak

Unadon Combo A8.~

Reisbowl mit gegri“’cer Unagj (Aal), Lauch,
div. TemPura, MisosuPPe

Kaisendon Combo 38~

Avocado, Gurke, Surimi, Mango, Salat,
PaPrika, Lachs, Tuna tiber Reis, div.
TcmPura, MisosuPPc

Salmon Steak 38.~

Gcgri”ter Salmon Teriga!ci) Rels,
Weisskohlsalat mit Gemiise, MisosuPPc, 4
MakiRolls




Sushi - Nigjri

Salmon  %50.- Ebi  340-
/'/‘D Crevetten

Tuna 4.- lka 3.20.-

A ScPia
Unag ~ 3.50.- ¢ el s B EG
Adl - Octopus .,,‘ v\-fo()j
Hamachi 4502 [mari: S 40 =
KiﬂgVQSCh . Reisin Tofutaschen -

it O &s



Sushi - Maki

Hosomaki 2.- N |
\ “if,
Je 6 Stiick von Gurke, Avocado, Lachs, \ y,

Tuna
Maki Thonmousse 19
10 Stijclg gckochter Tuna mit Gemiise und
Ei
Maki Veg) Mix 5.~ =y
10 Stiick aussortierte Gemtise Makis * «
Maki Mix 19.-

v Calixtornia, 3 Maki Tuna, | Lachs Avocado,
{ black Tuna, 1 Maki Crevetten, 1 Maki
Chicken, 4 Hosomaki



Sushi - InsideOut

Maki Crevetten .-

, fo e i, SR

8 Uramaki Rolls mit frittierten Crevetten 3k -
California Rolls 16.-
10 Stiick, mit Surimi Avocado und Ei

Black Tuna 5.~

8 Stiick mit schwarzem Sesam
Maki Chicken i
8 Stiick mit frittiertem Chicken

L achs Avocado 16.-

8 Uramaki Rolls mit weissem Sesam i’\ )



Sushi - Menii

To|<90 5.~

4 Lachs Nigir1, 3 Tuna Nigiri, 5 Hamachi
Nigir

Sushi Mix Klein 3.

2 Lachs Nigiri, Tuna Nigir, Hamachi Nigir,
EbiNigir, ia Nigiri, 2 Maki Tuna, Calj
LachsAvo, Black Tuna, Maki Chid(enJ
Maki Crevetten, 4 Hoso

Sashimi
Jed Stiick von Lachs und Tuna

f

S A
- pC

Kgoto 59.~

2 Lachs Nigiri, 2 Tuna Nigjri, 2 Hamachi
Nigiri, 2 Crevetten Nigiri, Unagf Nigir, Tako
Nigir, lka Nigiri, Maki Crevetten, Black
Tuna, LachsAvo, Maki Chicken

Sushi Mix Gross 59.-
4 Lachs Nigiri, 4 Tuna Nigjri, 4 Hamachi

Nigiri, 2 Ebi Nigiri, 2 tka Nigiri, 2 Maki Tuna,
2 California, LachsAvo, Black Tuna, Maki

Chicken, Maki Crevetten, 4 Hoso

Sushi Combo 59.-

Sashimi Lachs und Tuna, Maki Roll, Nigir,
TcmPura, MisosuPPe






Getranke

EP’cingcr Mineral

Cola

ColaZero

Fuse Tea Peach
Fuse Tea Lemon
APICCI Schorle

Citro

7l
100c|

%l
3dl
%l
3dl
3dl

3l

4.50.-
8.50.-

5.0.-

5.50.-

5.0.-

2.50.-

5.50.-

5.50.-

Haustee kalt
Griin & Gerste

Rivella rot

Rivella blau

Aloe Vera

Lirwasser

§Ocl

3l

3l

50cl

§Ocl

5.50.-

2.90.-

2.50.-

2.50.-

2.50.-



Bier

Asahi Bier (JPN)

7l

Kirin Ichiban (JPN) %3]

SaPPoro (JPN)

7l

6.50.~

6.50.-

Sonnwcnc“ig (CH)
alkoholfrei §§c|

Turbinenbrau (ZH) 33l

Quéllfrisch hel 3|

Erclingcr Weissbier §§c|



Warme Getrénke

Kaffee 450.-
Tee 5.~
Mais, Buchweizen, Griin, Genmaicha,
F SPI’C 550 450~ BuschUee, Jasmin, Lotuswurzel

Latte Macchiatto 550~ HonigIngwer Tee 5.50.-
Honig Yuzu Tee

CaPPucchino 550.-  Yamtee, Jujubetee 5.50.-

Kaffee 5~ Heisse Schokolade 550-



Sal«i, Sc}mapps

Sake Baekhwa Sookbok 10¢] 10.~
% (Korea)

Sho Chiku Bai Classic ~ 10¢] 8.-
Junmai 15% (JaPan) COLD

Kizakura Sake 0c] 7.~
Yamadanishiki 15% (JaPan) COLD

Gingscng Liquor 10cl
14% (Korea)

Ninki Sake Junmai 10¢]
Daigiryyo 15% (JaPan) COLD

Choga Sake 10c|
14% (JaPan) HOT

SParUingSal«: 10d  650-

* e (JaPan)

9.-

5.50.-



Desserts

Cheesecake 9.50.-
Yuzu, Griintee
mit Schokoladensauce

1 Kugel Eiscréme

Yuzu, Griintee

2 Mochi Eiscreme 6.50.-

Yuzu, Griintee, Mango, Haselnuss) Vani”c)
Himbeer, Strawbcrrg Cheesccal«i, Kokos)
Schoko

450.-



