Minine Sushi Restbavrant

o

e\ 23 3 i

/\wu.wuauvﬁu
»Mal‘

M




Al
.-
&% e
2 edisis
7

3 B l

Ramyun 16

RamgurvNudeln in Rindshouiflon
Scharf oder Mild

Tonkatsu Bento 22

KnusPrig frittierter Schweinsschnitzcl,
haus%fmachtc Tonkatsusauce, Reis,
Weisskohlsalat, MisosuPPc

:ynchmenu

nur von 11:50~14:00

Fiir den Extra~Hunger:
4 Stiicke Maki 4
Tempura 6

Vegi Bento V* 2l

Frittierte Tofu mit hausgemachte
Tonkatsusauce, 4 Stk. Maki Veg), Fortion
Reis, Weisskohlsalat, MisosuPPe
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Kaisendon Bento 23

Avocado, Gurke, Surimi, Mango, Ingwer,
Eisbergsa|at) PaPrika, Tuna, Lachs tber
Reis mit hausgemachter Sauce und

MisosuPPe
Vegj option mit Tofu \/ bk
Unser Staff gibt sehr %c:mc d]e]ﬁmen'u Lu ncl‘x 25
Auskunft iiber die wichentlichen ] ; ;
% Verschiedene warme Gerichte mit Zutaten
Chefmenils!

der Saison Ul’ld PaSSCﬂCl zum Wetter
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Sé_galat und Tempura

Wakame Salat \/ 5

Griiner Seetang Salat eingelegt inEssig

mit Sesamdl und Sesam Minine Salat 15
Weisskohlsalat mit Avoca&o, Edamamc,
PaPrika, Mango, APFC], Gur|<c, Tomaten

Lachssalat 18 L

Gemischter Weisskohlsalat mit gebratenen N" W

L achsstreifen, Avocado, AP]CC) Mango, Vﬁgl TCmPUFa V 20
Je 3x Broccoli, Zucchetti, Aubergine,
Zwiebel, Pe?fril(a) Lotuswurzel, Riiebl,

. Siisskartoffel, 1x Enoki
Minine TemPura 29 : s
(P {"'-? S :',:»4

Vegj Tempura &Je 3 Calamari, Crevetten { 1




:Eg:l lagen

MisosuPPe \Y 5

Sojabohnenpaste mit Lauch und Tofu
Edamame Bohnen ' 5

~ 3 Scy’abohnen ekocht und gcsalzen)
Tagarashi (sc%wamC)

GHOZB \/Cgl \/ nuram Abend! 12 !"‘-—-

Haus emachte gebratcne Teigtasclwen , A
geﬁjl £ mit Zwiebeln, Karotten, Lauch, Ggoza dﬂcken 5

Clasnudeln -m nur am Abend!
Wt Haus cmachte gebratcne Teigtaschen

geﬁﬂ t mit Zwiebeln, Karotten, Lauch,
Kimchi 5 KOH, Chicken

Haus%cmachte koreanische SLchialitét @
Eingc egter scharfer Chinakohl -
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% 5 U l "An u Feine Snacks zum Teilen mit einem Bierli

Corn-Cheese Y 8

Maiskarnchen mit SPezial Késemischung

Uberbacken "1 l( y

Mit Knoblauch 850 Chicken ngs b
6 Stk hausgcmachtc Panierte Pou]etﬂ'dgeli
mit scharfer Chili

Kimchijcon 10

2 5tk. hausgemachtc gcbratene Kimchi- ;L;
Omelette

Egal-bin-néd-hcikcl 9
Heute darf die Chefin entscheiden
Nur fiir unkomplizierte Leute!

Ta|<09al<i 10

4 Stk. von Oktopusb'éllchen mit Aalsosse
und Katsuobushi
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U&onsuPPe Combo Vegi\f 7

Udonnudelnin hausgemachter

Su Penbasis) Vegj Tempura und 4 Maki UAOHSUPPC COmbO
Roﬁs Chicken 39

UdOﬂﬂU(JClﬂ in hausgemachtcr

\/al(i U(JOH Combo \/Cg,’ \ 57 SUFPenbasis, div. TemPura und 4 Maki
Rolls

Gebratene Udonnudeln mit Gemiise, Veg|

TR o d4 Maki Roll
emPurz? I50SUppe un aKl Rols Yald Ud on Combo

S NS no Gebratene Udonnudeln mit Chicl«:n, div

TemPura, MisosuPPe und 4 Maki Rolls
Die Gerichte konnen auch ohne Bei[agen bestellt werden!
-Nur Hauptgericht Veg): 27
-Nur HauPtgcricht Chicken: 29
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Katsudon Combo \/egi \ 38

Reisbowl mit knusprig aniertem Tofu,

Haussauce mit Z.wiebefn und i, dazu

Wcisskohlsa]at, 4 Maki Rolls und Katsudon Combo POI"< 40

izt ele Reisbowl mit Panier’cem Schweinsschnitzel,
Sauce mit Zwiebeln und Ef, dazu

Katell A AHE, omb o \’\f\/;;sslzohlzalat, 4 Maki Rolls und

Chicken 40 ij

Reisbowl mit knusprig Paniertcr
Chickcnkatsu, Sauice mit Zwiebeln und
Ei, dazu Wcisskolw]salat, 4 Rolls und

MisosuPPc

Die Gerichte kannen auch ohne bci[agcn bestellt werden!
-Nur Hauptgericht Veg): 29
~Nur HauPtgericht Chicl«in/ Pork: 3l



Donburi Combo

Unadon Combo 38 ﬁj‘g
Seisbowl mit gegri“ter Unagj (Aal), Lauch,
. TcmPura, MisosuPPe
Salmon Steak A8

Gcgri”ter Lachs Tcrigald, Reis,
Weisskohlsalat mit Gemilse, MisosuPPe, 4
Maki Rolls

Bulgogi Ssam 40

Mariniertes Rindfleisch mit Gemiise , Reis,
dazu Eisbergsalat, MisosuPPe



7]
%

#le i Nigjri

h—ned

Salmon 3,50 Ebi 340
«Z > Crevetten

Tuna 4 lka .20
i ScPia

Unag 350 Tako 330

Aal flambiert Oktopus
Hamachi 450 Inari V2,40
Kingﬁsch ‘ ) Reis in Tofutaschen

>ca



Sushi - Maki
Hosomaki 21 SR 25
Je 6 Stiick Gurke, Avocado, Lachs, Tuna t % f

Maki Thonmousse 19

10 Stiick gekochter Tuna, Gurke, Riiebl;
Rettich, Ei

Vegj Mix \/ 16
3 Maki Veg), 4 Inside outs, 4 Hosomaki, |
Inari

Maki Mix 20

3 Calhcornia, 3 Maki Tuna, | Lachs Avocado,
I Black Tuna, 1 Maki Crevetten, 1 Maki
Chicken, 4 Hosomaki




Sushi - lnsdeOut

Maki Crevetten 16
8 Uramaki Rolls mit frittierten Crevetten

rw,\ N Cal ifornia Rolls i7
:\ :J’ n IO Stucl< mit SurlmlAvocacJo und Ei
Black Tuna 7 “

8 Stiick mit schwarzem Sesam

Maki Chicken 16
8 Stiick mit knusprigcm Chicken

Lachs Avocado I7 "
8 Uramaki Rolls mit weissem Sesam e \“'}ﬁ "



Sushi - Menii

To|<90 by,
4 Lachs Nigiri, 3 Tuna Nigiri, 5 Hamachi
Nigjiri

Kgoto 59

3 Lachs Nigiri, 2 Tuna Nigjri, 2 Hamachi
Nigiri, 2 Ebi Nigiri  lka Nigiri, 1 Tako Nigir,
Maki Crevetten, Black Tuna, LachsAvo)
Maki Chicken

Sashimi 19
Je7 Stiick von Lachs und Tuna



Sushi - Menii

Suishi Mix ( Pers) 3

3 Lachs Nigiri, 2 Tuna Nigir, | Hamachi
Nigiri, | Ebi Nigir jeMaki Tuna,
Ca%i?omiaJ LachsAvo, Black Tuna, Maki
Chicken, Maki Crevetten, 2 Hosomaki

Minine Platte @ Pers) 69

4 Lachs Nigiri, 4 Tuna Nigiri, 4 Hamachi
Nigiri, 2 Ebi Nigiri 1 ka NiF)iri, I Tako
Nigiri, je 2 Maki Tuna, California,
LachsAvo, Black Tuna, Maki Chicken,
Maki Crevetten, Hosomaki

Sushi Combo 67 '4  :, |
| N— [

Sashimi Lachs & Tuna, 8 Maki Rolls, 8 SR
Nigiri, Tempura, Wakarme, Misosuppe




Getranke und
Desserts
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EPtingcr Mineral

Cola

Cola Zero

Fuse Tea Peach
Fuse Tea Lemon
APFel Schorle

Elmer Citro

7
100c]

7d
%l
7
%l
7l

§§c|

450
1050

7.90.

5.50

550

2.0

7.50

5.50

Eg_alte Getranke

Haustee kalt
Griin & Gerste

Rivella rot

Plaumen-Drink

Aloe Vera

lced Yuzu

Ziiriwasser

50cl

§5cl
50cl

50c|

7l

50c|

7.0

250
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@rme Getrinke

Kaffee 450
Tee .

Mais, Buchweizen, Griin, Genmaicha,

ESPI’CSSO +.20 Buschklee, Jasmin, Weisswurzel
DoPPelter Espresso 6.50

Honig Ingwer Tee 6.50
| atte Macchiatto 550  Honig Yuzu Tee 6.50
Cappucchino 550 JUjUthCC 6.50

Heisse Schokolade 550
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Asahi Bier (JPN)

Kirin Ichiban (JPN)

7l

3l

6

6.50

Sonnwcn&lig (CH)
alkoholfrei §§c|

Turbinenbrau (ZH) 33|

Er&ingcr §§c|

Panache §§c|

2.0

6.50
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Offene Weine:

Chardonnag (FR) 10l

Pinot Grigio (IT) iocl
Ricﬂa (ES) 10c]
Reserva

Rosé (FR) 10c]
Prosecco 10}

GsPr’utzte Wiisse siiss/sauer

Umeshu 10|

750
850

6.50

Flaschenpreise:
1]

Char&onnag (FR) 75
Pinot Grigjo (Im) 75

Rioja (ES) 75l

Gran Reserva

Negroamaro (m 7dl

Prosecco 75c|

48
»

b))

Srig

36
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Sho Chiku Bai Classic 10c 8
Junmai 15% (JaPan) KALT

Kizakura Sake 0c] 7
Yamadanishiki 15% (JaPan) KALT

Sake in Rotation 75cl
Fragt uns iber die aktuellen Sakes!

Scy'u 3l
17% (Korea)

Ninki Sake Junmai 10c|
Daigirjgo 15% (JaPan) KALT

Choga Sake 10c|
4% (JaPan) WARM
SParl(Iing Sake 10c]

5% (JaPan)

L

2.0

6.50



‘IDesserts

Cheesecake 5
Yuzu odcr Grintee
mit Schokoladensauce

l Kugel Eiscreme 450

Yuzu, Griintee, Schwarzer Sesam

2 Mochi Eiscréme 6.50

Yuzu, Griintee, Hasclnuss, Himbeere,
Strawberrg Cheesccake, Kokos, Schoko,
Passionsfrucht, Pistazie



